— MENU 80€/PERSONA —

— Bienvenida Cocktail A Escoger —
Aperol spritz
Campairi spritz
Limoncello Spritz

—  ANTIPASTI PARA COMPARTIR —

@ Ensalada César delacasa
(Cesar salad)

@ Salmon Tartar

Salmon Tartare
@ Calamar crujiente con mayonesa de lima y curcuma
(Crispy squid with lime&curcuma mayonnaise)

@ Provolone con confitado de tomates cherry y tostaditas
(Provolone with cherry tomato confit)

— PLATO PRINCIPAL PARA COMPARTIR —
@ Salmdn acompariiado de cous-cous de coliflor y salsa de curry thai
(Salmon with couscous and Thai curry sauce)
@ Costilla
Rib
@ Gnocchi con salsa trufada
(Homemade gnocchi with truffle sauce)

— POSTRE A ESCOGER —

@ Brownie
(Brownie)

@ Helado casero
(Homemade ice cream)

— BEBIDA —
Agua Okm ilimitado, Una botella de vino Chianti or Merlotorpinot grigio or Chardonnay por 3
personas O Una Cerveza o un refresco (Water Okm, A bottle of wine Chianti or Merlot or pinot
grigioor Chardonnay for 3 people or a beer or a soft drink)

— Te o Cafe —
Por favor, comunicanos si tienes alguna alergiao requisito dietético,nuestros cécteles se
elaboran aqui y pueden contener trazas de ingredientes
(Please let us know if you have any allergies or dietary requirements, our cocktails are made
here and may contain traces of ingredients)



